
Lokalität 

Aguila 
 

  
 

Mittagstisch  19.10.-23.10. 
Von 11:30 Uhr – 13:30 Uhr 

Montag 
I Spaghetti mit Pistazien pesto,geschmorten Kirschtomaten und Parmesan 13,50  
II Seehechtfilet im Tortillachipsmantel auf Texmex Gemüse und Basmatireis 14,50 
     

Dienstag 
I Vegetarisches Chili mit Bulgur und Schafskäsebrösel 13,50  
II Putenragout mit Quitten in Safran-Honigzimtsauce und Couscous 14,50 
     

Mittwoch 
I Gnocchi mit geschmorten Paprika und Auberginen in pikanter 

Tomatensauce und Parmesan 
13,50  

II Rotbarschfilet auf geschmorten Kürbisspalten,Olivenpesto und 
Kartoffelcroutons 

14,50 

     

Donnerstag 
I Kräuterpfannkuchen mit Champignons a la creme und Parmesan 13,50  
II Tafelspitz mit Bouillongemüse,Meerrettichsauce und Preiselbeeren 14,50 
   

Freitag 
 I Käsespätzle mit Zwiebelschmelze 13,50 
II Meeresfrüchte in Safran-Dillsauce mit Tagliatelle 14,50 
     

     
    
    
     

 
   
   
  Zu jedem Tagesgericht erhalten Sie einen Beilagensalat 

oder Suppe  

 

 



  
 

 


